
　
仙
台
か
ら
1
時
間
。
白
雪
を
残
す
山

並
み
の
大
パ
ノ
ラ
マ
を
堪
能
し
た
ド
ラ

イ
ブ
の
先
に
あ
っ
た
の
は
、
加
美
町
の

新
し
い
寿
司
処
だ
。

　
歴
史
を
感
じ
る
街
並
み
か
ら
、
行
灯
に

導
か
れ
つ
つ
エ
ン
ト
ラ
ン
ス
を
奥
へ
進
む

と
、
今
年
4
月
6
日
に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば

か
り
の
「
笠
聖
」
が
、
木
の
香
も
清
々
し

く
、
隠
れ
家
風
の
し
っ
と
り
と

し
た
趣
で
迎
え
て
く
れ
る
。

　
店
の
中
央
に
は
檜
の
カ
ウ

ン
タ
ー
が
あ
り
、
な
ん
と
扇

型
を
し
て
い
る
。
そ
の
背
後

に
あ
る
白
障
子
を
開
け
れ

ば
、
田
園
が
広
が
り
、
鳴
瀬

川
の
土
手
の
向
こ
う
に
山
並

み
を
望
む
と
い
う
、
宮
城
の

里
景
色
が
広
が
っ
て
い
る
。

「3店で勤めたのは、いろいろな店での
経験を積みたかったためです」と話す
若き親方・笠原聖太さん

み
や
ぎ
の
食
の
粋
を
洗
練
の
技 

で
堪
能
す
る

　
　  

鳴
瀬
川
ほ
と
り
の
隠
れ
家  

寿
司
処

笠り
ゅ
う
せ
い聖寿

司
を
握
る
若
き
親
方
は

明
治
創
業
の

食
へ
の
思
い
も
継
ぐ

美
し
い
形
の
カ
ウ
ン
タ
ー
と
景
色
、
ま

さ
に
絶
景
だ
。

　
カ
ウ
ン
タ
ー
を
は
さ
ん
で
寿
司
を
握

る
の
は
笠
原
聖
太
さ
ん
。
弱
冠
33
歳
と

い
う
若
き
親
方
だ
。
調
理
の
専
門
学
校

で
学
び
、
東
京
の
寿
司
店
3
軒
で
修

行
。
３
店
目
は
10
年
以
上
ミ
シ
ュ
ラ
ン

三
つ
星
を
取
り
続
け
る
東
京
の
名
店
で

あ
っ
た
。
「
ミ
シ
ュ
ラ
ン
の
星
付
き
寿

司
店
で
働
く
こ
と
が
で
き
た
こ
と
は
、

自
分
に
と
っ
て
財
産
に
な
り
ま
し
た
」

写真は22,000円コースより。この他に、
16,500円コースと5,500円のランチ
コースがある

笠原さんを囲むように10席のカウンターは扇型。鮮やかな
握りの技を、どの席からもみることができる

もうかの星（気仙沼）フカヒレ焼き（気仙沼）

このしろ（石巻） 小鮎（加美）

まぐろ3種のうちの中トロ（塩釜）

穴子（松島）

伊勢エビ（気仙沼）

芝エビのすり身入りの玉子焼き

　
２
２
０
０
０
円
コ
ー
ス
の
始
ま
り

は
酒
肴
5
品
。
玉
虫
塗
に
盛
り
付
け

ら
れ
た
「
蒸
し
鮑 

鮑
の
肝
を
つ
け

て
」
か
ら
始
ま
り
、
真
ダ
コ
、
も
う

か
の
星
（
モ
ウ
カ
サ
メ
の
心
臓
）
、

毛
ガ
ニ
、
フ
カ
ヒ
レ
と
い
ず
れ
も
宮

城
県
産
の
食
材
が
続
く
。
添
え
ら
れ

た
野
菜
は
加
美
町
産
だ
。
そ
し
て
、

洗
練
さ
れ
た
手
さ
ば
き
に
目
を
奪
わ

れ
つ
つ
い
た
だ
く
に
ぎ
り
11
貫
も
、

北
海
道
根
室
産
の
生
う
に
以
外
は
全

て
宮
城
県
産
で
あ
る
。
中
に
は
気
仙

沼
の
伊
勢
エ
ビ
、
加
美
町
の
小
鮎

（
5
月
ま
で
提
供
）
も
あ
り
、
希

少
な
味
わ
い
を
楽
し
め
る
と
と
も

に
、
素
材
の
良
さ
を
余
す
と
こ
ろ
な

く
表
現
す
る
と
い
う
、
寿
司
の
芸
術

性
に
も
触
れ
る
こ
と
が
で
き
る
贅
沢

な
時
間
だ
。
最
後
に
登
場
す
る
太
巻

き
の
バ
ラ
ン
ス
の
良
さ
は
、
ま
さ
に

絶
品
で
あ
る
。
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と
が
伝
わ
っ
て
く
る
。
昭
和
天
皇
に

も
献
上
さ
れ
た
切
込
焼
（
加
美
町
）

の
湯
呑
み
と
大
皿
、
ま
た
同
じ
町
内

の
中
新
田
高
等
学
校
陶
芸
部
員
に
よ

る
小
皿
と
小
鉢
で
も
て
な
す
。
伝
統

の
技
と
温
も
り
に
加
え
、
新
し
い
息

吹
ま
で
感
じ
ら
れ
る
。

だ
な
ぁ
と
思
い
ま
し
た
」
。
魚
介
や

米
、
野
菜
な
ど
宮
城
の
い
い
も
の
を

広
め
て
い
き
た
い
と
い
う
思
い
が
、

新
し
い
店
の
大
き
な
エ
ネ
ル
ギ
ー
と

な
っ
て
い
る
。

　

提
供
さ
れ
る
品
々
か
ら
は
、
宮
城

の
い
い
も
の
が
食
材
だ
け
で
な
い
こ

　
世
界
が
一
流
と
認
め
る
店
で
得
た
の

は
技
や
心
配
り
だ
け
で
は
な
く
、
宮
城

の
食
材
の
素
晴
ら
し
さ
に
改
め
て
気
づ

か
さ
れ
た
こ
と
だ
っ
た
。
「
豊
洲
市
場

か
ら
仕
入
れ
て
い
た
マ
グ
ロ
、
ウ
ニ
、

ア
ワ
ビ
な
ど
主
役
級
の
魚
介
の
7
割

が
宮
城
県
産
で
、
宮
城
は
す
ご
い
ん

　
若
き
親
方
は
、
海
産
物
商
と
し
て
明

治
26
年
に
創
業
し
た
地
元
の
鮮
魚
・
精

肉
・
お
食
事
処
「
か
さ
松
」
の
4
代
目

で
も
あ
る
。
そ
ん
な
聖
太
さ
ん
を
育
て

た
の
は
こ
の
豊
か
な
大
地
と
、
3
代
目

で
あ
る
父
・
象
司
さ
ん
と
母
・
尚
美
さ

伝
統
か
ら
未
来
へ

家
族
の
思
い
を
叶
え
た

一
条
工
務
店
の
リ
フ
ォ
ー
ム

ん
だ
。
東
京
へ
の
修
行
後
、
寿
司
処
を

開
く
提
案
な
ど
、
両
親
の
サ
ポ
ー
ト
を

受
け
検
討
。
理
想
の
店
づ
く
り
を
思
案

し
た
が
思
い
通
り
に
進
ま
ず
、
両
親
が

信
頼
を
寄
せ
て
い
た
尾
形
庸
一
さ
ん
に

相
談
し
て
み
る
こ
と
に
。
尾
形
さ
ん
は

か
つ
て
七
十
七
銀
行
の
支
店
長
を
歴
任

し
、
現
在
は
「
株
式
会
社
一
条
工
務
店

宮
城
」
常
務
取
締
役
を
務
め
る
人
物
。

聖
太
さ
ん
の
相
談
に
、
「
う
ち
で
や
っ

て
み
て
は
ど
う
だ
ろ
う
」
と
尾
形
さ
ん

は
答
え
た
。

　
一
条
工
務
店
宮
城
は
、
一
戸
建
て
の

注
文
住
宅
と
し
て
特
に
性
能
の
良
い
家

づ
く
り
に
定
評
が
あ
り
、
有
数
の
実
績

を
誇
る
。
「
今
日
で
は
、
永
年
追
求
し

て
き
た
技
術
や
性
能
を
活
か
し
て
住
宅

以
外
の
店
舗
や
オ
フ
ィ
ス
ビ
ル
ま
で
活

躍
の
場
を
広
げ
て
い
ま
す
。
そ
れ
と
、

う
ち
は
強
み
と
し
て
、
リ
フ
ォ
ー
ム
で

も
性
能
に
こ
だ
わ
り
、
建
築
設
計
会
社

と
連
携
し
て
デ
ザ
イ
ン
に
も
力
を
入
れ

て
い
ま
す
」
と
尾
形
さ
ん
は
語
る
。

　

こ
う
し
た
経
緯
で
ス
タ
ー
ト
し
た

リ
フ
ォ
ー
ム
。
聖
太
さ
ん
も
「
無
理

な
要
望
を
た
く
さ
ん
出
し
ま
し
た

が
、
ど
れ
も
見
事
な
ま
で
に
応
え
て

い
た
だ
き
ま
し
た
。
カ
ウ
ン
タ
ー
に

関
し
て
は
三
角
形
を
イ
メ
ー
ジ
し
て

い
ま
し
た
が
、
見
た
こ
と
の
な
い
扇

形
の
カ
ウ
ン
タ
ー
が
で
き
あ
が
り
、

感
動
し
ま
し
た
」
と
話
す
。

　
二
間
の
離
れ
家
屋
か
ら
、
隠
れ
家
寿

司
処
へ
の
リ
フ
ォ
ー
ム
は
、
借
景
を
活

か
し
な
が
ら
モ
ダ
ン
と
品
格
が
共
鳴
す

る
空
間
と
な
っ
て
い
る
。

　
明
治
か
ら
続
く
食
の
拠
点
は
今
、
最

先
端
に
し
て
緻
密
な
リ
フ
ォ
ー
ム
技
術

で
新
た
な
息
吹
き
が
吹
き
込
ま
れ
、
未

来
へ
の
時
を
刻
み
始
め
た
と
こ
ろ
だ
。

老舗かさ松にも馴染む洗練された外観。正
面左から奥に進むと「笠聖」がある

加美郡加美町字町屋敷2-19-1
かさ松 別館
TEL.070-1140-1572
12:00～14:00、18:00〜21:00（予約制）
不定休

After

Before

After Before

1

2

34

56

1湯呑みは加美町宮崎の切込焼　2 中新
田高等学校の陶芸部員による小皿と小鉢　
3切込焼の大皿　4伊達な粋を感じるのれ
ん　5カウンター内にある釜揚　6米は
加美町の長沼太一さんの「ささしぐれ」と
佐々木康さんの「ササニシキ」を使用

カウンター脇の厨房入口に立つ聖太さん（左）と一条工務店
宮城尾形常務（右）。聖太さんが「すべてにぬかりのない仕事
をされる一条工務店宮城の皆さんには感謝しています」と話
すと、尾形さんは「一条のこだわりは“家は、性能”です。リフォー
ムでも性能とデザインがこだわりですから、全員が一心とな
り技を注ぎます」と笑顔で応える

香り立つ木目と粋なのれんの玄関口に立つのは、左から創業時の法被を
着た父・象司さん、聖太さん、加美町の桜染めを着た母・尚美さん

　

お
茶
を
手
に
里
の
景
色
に
目
を
や

れ
ば
、
萌
黄
色
の
春
。
「
土
手
は
幼

少
の
頃
走
り
回
っ
た
場
所
で
、
こ
の

思
い
出
い
っ
ぱ
い
の
地
で
店
を
開
け

た
こ
と
に
感
謝
し
て
、
が
ん
ば
り
た

い
で
す
」
と
、
親
方
は
真
っ
直
ぐ
な

瞳
を
輝
か
せ
た
。
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